Atelier offert par votre magasin

Galettes de pommes de terre au confit d’oignon

Préparation : 15 min Portions : 4/6
Cuisson : 20 min + 15 min
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Creme végétale d'avoine

PREPARATION

> Peler les pommes de terre, les rincer, les couper en morceaux et les faire cuire a I’eau
ou a la vapeur

Dans un saladier, écraser les pommes de terre a la fourchette

Ajouter le sel, le poivre, le confit et bien mélanger

Ajouter I’huile d’olive, le persil haché

Bien mélanger. Si trop sec, ajouter une peu de creme végétale, si trop humide, utiliser
de la farine

Faconner des galettes de 1cm d’épaisseur et les faire revenir dans de 1’huile chaude

> Répartir joliment dans un plat et réserver au chaud
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